INFORMATION

Die folgenden Seiten entstanden in Kooperation

und mit finanzieller Unterstiitzung der

Wein Niederosterreich Marketing GmbH.
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DIE BESTEN
WEINE FUR DIE
FEIERTAGE

Bald riicken die festlichen Anlasse in
den Mittelpunkt, und damit die Zeit
des Geniefsens. Fisch und
Festtagsbraten werden aufgetischt. Wir
haben fur Sie die passenden Weine

getestet - mit vielen Empfehlungen.

Genuss wird im Dezember grofSge-

ichen. Die Adventzeit gehort

den Christkindlmarkten und dem heillen
Wein. Doch die Gedanken kreisen bereits
um Werthnachten und den Jahresausk
Was kochen zum Familienfest? Was essen
zu Silvester? Und was dazu trinken? Wih-
rend das Festmahl oft Traditionen folgt,
gibt es bei der Weinbegleitung immer wie-
der DiskussionsstofT, aber auch Unsicher-
heit, was zu Fisch und Braten am besten
passen kénnte.

Da man daheim selten einen Sommelier
oder Profikoch in der geselligen Familien-
runde an der Hand hat, hat die ,Presse” zum
zweiten Mal zusammen mit der Wein Nie-
derésterreich Marketing Winzerinnen und

giges Ment wurde vom Wachauer Hau-
benkoch Philipp Essl, Chef des Landgast-
hauses Essl in Rihrsdorf, zusammenge-
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stellt - und die Weingiiter wurden dann
gebeten, fiir die vier Festgerichte ihre Wein-
empfehlungen einzureichen. Rund 240
Weine wurden von Niederosterreichs Win-
zerschaft geschickt - in vier Kategorien, jede
einem Gericht zugeordnet: Sekt und Fisch
als Starter, gefolgt von Griiner Veltliner und
Huhn, Niederosterreichs WeilSweinspeziali-
titen mit einem vegetarischem Bratl sowie
Rotwein zum Rinderschmorgericht.

BEWERTUNG. Alle cingereichten Wein-
empfehlungen wurden von emer Fachjury
aus dem Wein- und Gastronomiebereich in
einer Vorverkostung und ciner Finalverkos-
tung gedeckt und zusammen mit den Spei-
sen degustiert. ,Mehr als 100 Weine schafften
es in die Finalverkostung und haben sich als
ausgezeichnete  Speisenbegleiter  prisen-
tiert”, sagt Wein-Niederosterreich-
Geschiftsfihrer Klaus Goldmann, ,sie bil-
den einen Genusswegweiser fur alle, die die
Feiertage mit besonderen Weinmomenten
bereichern moéchten, und stehen fur die Viel-
faltigkeit ausgezeichneter niederdsterreichi-
scher Weine.”

Die Bewertung setzte sich aus zwei Benotun-
gen zusammen: Erstens wurde im Schulno-
tensystem bewertet, wie gut der Wein mit
dem Gericht harmonierte - von (1) fiir ,passt
hervorragend” bis (5) fiir ,passt weniger gut”.
Als zweite Note wurde die Glite des Weines
beurteilt, unabhéngig von der gereichten
Speise. Gewertet wurde m international
gebrauchlichen  20-Punkte-System. Beide
Noten wurden gleichermalien addiert, bei
Punktegleichstand wurde der Harmonie von
Speise und Wein der Vorzug gegeben.

Die besten Weine in Harmonie zum Essen
und der Qualitdt im allgemeinen wurden
innerhalb einer festgelegten Punkteband-
breite - dem Anlass entsprechend - mit
Weihnachtssternen
Weihnachtssterne bedeuten ,perfekter Spei-
senbegleiter und in der Weinqualitat von ers-
ter Glite". Zwei Weihnachtssterne stehen fir
,sehr guter Speisenbegleiter und fir Wein
von hoher Qualitat”. Ein Weihnachtsstern gilt
fur einen ,guten Speisenbegleiter und fir
einen Wein mit grofSem Trinkvergntigen”.

In der Abstimmung Wein und Essen gilt
zumeist die Speise als der Tonangeber,
besonders mit intensiven Beilagen, wenn es
um Saucen und Wiirze geht. Somit folgt oft
der Wein dem Essen, wo dann Reife, Saure,
Stlfe und Ausbauart mitschwingen und fiir
Harmonie sorgen.

ausgezeichnet:  Drei

56 Schaufenster

WEIN

Niederosterreich

SEKT. Dic Festtagsmenii-Verkostung, die
im Landgasthaus Essl stattfand, begann mit
der Sekt-Kategorie - dazu gereicht cin kalt
gerduchertes Lachsforellenfifet mit Roter
Ribe, Apfel &  Buttermilch-Kren-Sud.
,Durch das leichte Raucharoma des Fisches
und den feinen, stifS-sduerlichen Noten der
Roten Riibe passt es perfekt zu einem guten
Glas Sekt”, sagt Chefkoch Philipp Essl. Die
Palette der angestellten hemmischen Sekte
war breit gefdchert. Bei der Jury angekom-
men sind besonders die ,weilen”, straffer
gepragten Schaumweine. ,Sekt hat mehr
Restzucker, da muss man aufpassen, dass sich

SMehr als 100 Weine
haben sich als
ausgezeichnete

Speisenbegleiter
prdsentiert. Sie bilden
einen Genussweguweiser

fiir alle, die die
feiertage mit
besonderen
Weinmomenten
bereichern mochten.“

Klaus Goldmann,
Geschiftsfiihrer Wein Niederosterreich

das nicht mit dem Gericht widerspricht”, sagt
Annemarie Foidl, Prasidentin der Sommelier
Union Austria. Sekte mit viel Frische hatten
auch fiir Begeisterung bei einigen Verkos-
tern gesorgt. ,Diese Sekte haben sehr gut mit
der Lachsforelle und der Buttervinaigrette
harmoniert”, sagt Silvia Hueber, Patronin
vom Wirtshaus ,Hueber der Wirt in Brind[”
im Mostviertel. Als die dominante Beglei-
tung der Lachsforelle stellte die Rote Riibe
eine Herausforderung dar - wobei Rtibe und
Rosé-Sekt gut zusammenfanden.

In Summe wihlten die acht Verkoster den
JEL. Premier Brut® von der Hofkellerei des
Firsten von Liechtenstein als Primus-Sekt
zur Lachsforelle. Der Weinviertler Schaum-
wein ist ein kréftig gebauter, betont trockener
Non-Vintage-Sekt mit viel Zug. Ebenso gut
zum Lachs schmeckte der ,Brut Nature®, eine
Sekt-Austria-Reserve von Kremstaler Wein-
gut Malat, einem ausgewiesenen Sektspezia-
listen. Der Jahrgangssekt 2019 ist eine Cuvée,
mehrheitlich Chardonnay sowie Pinot Noir
und Pinot Blanc, und reifte 40 Monate auf
der Hefe. Der dritte Top-Schaumwein
kommt vom Wagram, und zwar von der
Familie Schuster. Der Winzersekt ist aus dem
Jahr 2019 und eine Melange aus Riesling und
Grinem Veltliner.

Bei Harmonie und Abstimmung von Wein
und Essen spielen immer auch personliche
Vorlieben als dritte Komponente mit. Rosé-
Fans beim Sekt sind da mit zwei Klassikern
bestens  aufgehoben:  beim  Weingut
BriindImayer und beim Schloss Gobelshurg,
die beide eine ,Rosé Sekt Austria Reserve”
bestens in Szene setzen konnten.

GRUNER VELTLINER. Niederosterreichs
Nationalsorte ist der Griine Veltliner und
mit seinen vielen Ausformungen - von leicht
und knackig-frisch Gber kriftig bis zu sifs -
vielseitig als Begleiter einsetzbar. Bei weifSem
Fleisch gilt die Sorte im kraftvollen Bereich
als eine Bank. Das sah auch Kiichenchef Essl
50, als er sein Veltliner-Gericht komponierte:
eine Brust vom Waldviertler Freilandhend!
mit Rohschinken gefillt, mit Kirbis-Wir-
sing-Gemiuse & Schupfnudeln. ,Far mich ist
ein gutes Huhn immer ein perfekter Beglei-
ter fir einen tollen Griinen Veltliner. Durch
den herzhaften Rohschinken harmoniert das
Gericht noch besser mit einem kraftvollen
Griinen Veltliner.”

Wegen der herzhaften Beilage des Wild-
hendls konnten sich leicht- und mittelge-
wichtige Griine Veltliner nicht durchsetzen.

Fotos: Michael Reidinger, Marketing Zirkus



* Weinbezeichnung/Weinna laut Weingutsangabe.

WEIN

Niederosterreich

Zum Nachkochen und Ausprobieren

Hier gibt es vier Zum Sekt: Kalt
Festtagsrezepte von gerduchertes
Haubenkoch Philipp Lachsforellenfilet
Esslvom mit Roter Ribe,
Landgasthaus Essl Apfel & Butter-
zum Nachkochen. milch-Kren-Sud.

Sekt & Fisch: Die besten Sekte zur Lachsforelle

WEINGUT WEIN Jahrgang Weingebiet Alk. Wertung
Weingut Liechtenstein FL. Premier Brut N.V. Weinviertel 13,0
Weingut Malat Brut Nature Sekt Austria Reserve 2019 Kremstal 12,0
Familie Schuster Riesling & Veltliner Brut2019 19,00 Wagram
Weingut Jordan Griiner Veltliner Brut Sekt Austria Reserve 2022 Weinviertel 12,0  #&¥k¥E
Rabl Blanc de Blanc - Sekt Austria Reserve Kamptal 2021 Kamptal 120 ¥k
Weingut Briindimayer Brut Rosé - Sekt Austria Reserve NV, Kamptal 11,5 333k
Schloss Gobelsburg Brut Rosé - Sekt Austria Reserve N.V. Kamptal 115 ¥k
Propsteiweingut Wachau Riesling - Sekt Austria Reserve 2021 Wachau 12,5 33
Reckendorfer Sekt Maestoso Blanc de blancs - Sekt Austria Reserve 2021 Weinviertel 11,5 k3%
Rethaller Brut WeiBburgunder - Sekt Austria Reserve 2022 Kremstal 12,0 L 23
Weingut Markus Huber BIO Blanc de Blanc - Griiner Veltliner - Sekt Austria Reserve 2022 Traisental 12,0 Srdn
WINZER KREMS Haus Osterreich Reserve - Sekt Austria 2021 Kremstal 14,0 Bk
Weingut Steininger Cabernet Sauvignon Rosé Sekt - Sekt Austria 2023 Kamptal 12,5 I
Weingut Josef Fritz Pinot Noir GroBe Reserve, Sekt Austria GroBe Reserve 2020 Wagram 12,5 3% 3%
Buchegger GroBe Reserve Extra Brut, Sekt Austria GroBe Reserve 2019 Kremstal 12,0 4
Manfred Gruber Riesling, Sekt Austria 2023 Weinviertel 12,5 4=
Weinhof Thomas Stopfer Mammut Triologie, Sekt Austria Reserve 2022 Wagram 12,5 3
Niribu Wine Amphibolit Brut Nature, Sekt Austria Reserve 2021 Kamptal 12,0 -3
Weinhof Waldschiitz Merlot Rosé Brut Prestige Sekt 2021 Wagram 12,0 - 3
Schwarzbdck Riesling Brut, Sekt Austria N.V. Weinviertel 12,5 Ik
Stefan Obritzhauser Griiner Veltliner Sekt 2023 Weinviertel 12,5 3
WERTUNG: Drei Weihnachtssterne: /wei Weihnachtssterne: Ein Weihnachtsstern:
Perfekter Speisenbegleiter und in Sehr guter Speisenbegleiter Guter Speisenbegleiter und Wein
der Weinqualitdt von erster Glite. und Wein von hoher Qualitit. mit grofem Trinkvergniigen.
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Das Gericht verlangt nach kriftigeren Veltli-
nern, die auch schon eine erste Reife in sich
tragen dirfen. Diese waren auch an der
Spitze. Der Wein, der Huhn und Veltliner am
geschmackvollsten
kommt aus einem Weingut, das nur einige
Meter vom Landgasthaus Essl entfernt liegt -
vom Weingut Georg Frischengruber. Der
Wachauer Winzer hat mit seinem ,Smaragd-
Veltliner” aus der Ried Kreuzberg vom Jahr-
gang 2022 bestens tiberzeugt.

Nicht minder schmeckten der Ortswein-
Veltliner ,GroRwiesendorf 2024" vom Wein-
viertler Weingut Thyri sowie der Lagenwein
,Ried Eichbthel" vom Weingut Miller in
Krustetten (Kremstal). Ebenso ganz vorn lan-
dete - wie schon beim Sekt - der Langenloi-
ser Rudolf Rabl mit seinen ,Alten Reben” aus
der Ried Dechant. ,Die kriftigen Grinen
Veltliner haben sehr gut als Speisenbegleiter
funktioniert”, betont Wein-Niederoster-
reich-Geschéftsfiihrer Goldmann.

zusammenbrachte,

WEIN

Niederosterreich

Zu Griinem Veltliner: Brust vom Waldviertler
Freilandhendl mit Rohschinken, geftllt mit
Kirbis-Wirsing-Gemtise & Schupfnudeln.

Velthner & Huhn:

WEISSE SPEZIALITATEN. Was auf der
einen Seite der Griine Veltliner als Brot- und
Butter-Wein und  Aushingeschild  vieler
Winzer ist, das sind auf der anderen Seite die
Wein-Spezialititen, die Niederosterreich als
kleine, funkelnde Perlen hat. Hierzu zihlen
der Roter Veltliner, der Rotgipfler, der Zier-
fandler und der Neuburger. Alles weifSe Reb-
sorten, die nur fokal und in kleinen Mengen
angebaut werden und als Spezialititen und
Rarititen gelten.

Fir diese Rebsorten hat sich Essl ein beson-
deres Gericht erdacht: Ein Ofen Sellerie-
Bratl mit Emmer-Pilz-Risotto, wildem Brok-
koli & Haselnuss - ein vegetarisches Gericht
voller Uberraschungen. Das vegetarische
Bratl hat enormes Aroma und einen wiirzi-
gen Geschmack. Weine mit einem Hauch
Restsiiffe und einer lebhaften Sdure, wie sie
Roter Veltliner und Rotgipfler bieten, sind da
bestens geeignet. Daher findet man in der
Siegerliste fast ausnahmslos diese beiden

Die Top-Grunen-Veltliner zur Hendlbrust

WEINGUT

Georg Frischengruber
Thyri

Weingut Miiller Krustetten
Rabl

Weingut Ernst

Doméne Baumgartner
Weingut RJ Gritsch

Sigl

Weingut Schneeweil3
Gerhard Deim

Weingut Birgit Eichinger
Weingut Steininger
Bioweingut Groif3
Weingut Haindl-Erlacher
Reckendorfer

Weingut Eichberger

Propsteiweingut Wachau e.U.

Holzmann

Doméne Wachau
Lorenz Strobl

Norbert Greil
Weixelbaum

Familie Reinberger
Weingut Aigner
Winzerhof Stift

Weingut Roman Gritsch
Pfeffer
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WEIN

Griiner Veltliner Smaragd Ried Kreuzberg

Grliner Veltliner GroBwiesendorf

Grliner Veltliner Ried Eichbiihel

Grliner Veltliner Alte Reben Ried Dechant

Griiner Veltliner Ried Hohenberg

Grliner Veltliner Weinviertel DAC Reserve Ried Schatzberg
Griiner Veltliner Axpoint

Grliner Veltliner Smaragd Ried Himmelreich

Griiner Veltliner Smaragd Ried Vorderseiber

Grliner Veltliner Ried Kalvarienberg Kamptal DAC
Griiner Veltliner Ried Lamm Kamptal 10TW Kamptal DAC
Grliner Veltliner Ried Kittmannsberg

Griiner Veltliner Ried Steinberg Wagram DAC

Grliner Veltliner Alte Reben

Grliner Veltliner andantino

Grliner Veltliner Weinviertel DAC Ried Kirchthal

Grliner Veltliner Messwein

Grliner Veltliner Weinviertel DAC Ried Hamert

Griiner Veltliner Smaragd Ried Kellerberg

Grliner Veltliner Ried Hundsberg Weinviertel

Griiner Veltliner Ried Steinthal Wagram DAC

Griiner Veltliner Ried Gaisberg 10TW

Grlner Veltliner Reserve Ried Dorner Fels

Grliner Veltliner Ried Obere Sandgrube Kremstal Privat
Griiner Veltliner Ried Galgenberg

Griiner Veltliner Smaragd Ried Setzberg

Grliner Veltliner Weinviertel DAC

Jahrgang Weingebiet Alk. Wertung

2022 Wachau 13,5

2024 Weinviertel 13,0

2023 Kremstal 13,5

2023 Kamptal 140 3k
2024 Wagram 13,0 Ik
2024 Weinviertel 13,0 33k
2024 Wachau 125 Ik
2023 Wachau 135 Ik
2024 Wachau 14,0 £ ¥ -3
2023 Kamptal 13,5 £- X -3
2023 Kamptal 13,5 £ ¥ -3
2024 Kamptal 13,0 £- X -3
2024 Wagram 13,5 £ ¥ -3
2024 Weinviertel 13,0 £- X -3
2024 Weinviertel 12,5 £ ¥ -3
2024 Weinviertel 13,0 £- X -3
2024 Wachau 12,5 £ ¥ -3
2024 Weinviertel 12,0 £- X -3
2023 Wachau 13,5 - 3
2024 Weinviertel 12,0 -3
2024 Wagram 13,0 - 3
2022 Kamptal 13,5 - 3
2023 Wagram 14,0 - 3
2023 Kremstal 815 -3
2024 Weinviertel 13,5 - 3
2023 Wachau 14,0 - 3
2024 Weinviertel 12,0 - 3

Fotos: Marketing Zirkus



Weine als ideale Begleiter. ,Diese autochtho-
nen Rebsorten haben es verdient, spektaku-
far in Szene gesetzt zu werden”, betont Som-
meliere Annemarie Foidl.

Als Tasting-Sieger hervorgegangen ist ein
Wein vom Wagramer Roter-Veltliner-Spe-
zialisten Josefl Fritz - der vielschichtige Wein
aus der Ried Mordthal 2023, einer ausgewie-
senen ,Ersten-OTW-Lage”. Auch bei der
zweitbesten Spezialitit bleiben wir am Wag-
ram - und kommen zur Familie Reinberger
und  thren  Bilderbuch-Roten-Veltliner-
Reserve aus der Ried Fumberg, auch aus
2023. Der beste Rotgipfler kommt vom
Weingut Schwertftihrer 35 aus der Thermen-
region - ihr Herzstlck” ist aus dem Weinjahr
2023. Es folgen die Weingtiter Ernst, Gerald
Waltner, der 47er Schwertfihrer, Mantler,
Leo Aumann, Drexler-Leeb sowie das Wein-
gut Leth und der Ecker-Eckhof als herausra-
gende Referenzadressen fiir Roten Veltliner
und Rotgipfler.

WEIN

Niederosterreich

Zu den weillen Spezialitaten: Ofen-Sellerie-
Bratl (vegetarisch) mit Emmer-Pilz-Risotto,
wildem Brokkoli & Haselnuss.

Spezia

ROTWEIN. Da Niederosterreich auch auf
mehr als einem [inftel seiner Rebfldche
blaue Trauben produziert - aktuell betragt
der Rotweinanteil im Rebsortenmix 21 Pro-
zent - darf Rot am Festtagstisch nicht fehfen.
Zugelassen waren Weine sowohl reinsortig
ausgebaut als auch als Cuvée. Die Vorlage
von Kichenchef Philipp Essl lautete:
Geschmortes Schulterscherzl vom Bio-Rind
mit Parmesanpolenta, Tropea-Zwiebel &
Kohlsprossen, ,weil Geschmortes férmlich
nach einem kriftigem Glas Rotwein schreit.
Durch seine intensive Schmorsauce, die
Zwiebel und die Parmesanpolenta ist es fur
mich der perfekte Begleiter fir Rotwein.”

Als perfekte Rot-Rinds-Kombi ging im Tas-
ting Artners Ortswein ,Hoflein Rot” aus Car-
nuntum hervor. Eine Cuvée, Jahrgang 2021,
aus Zweigelt, Merlot und Blaufrankisch.
Ebenso perfekt schmeckte die Cuvée ,Dana
2023" vom Kremstaler Weingut Rethaller,
eine rote Heirat aus Zweigelt und Merlot im

itaten & Vegetarisch:

Rotgiptler, Roter Veltli ner & Co zum Ofen-Sellerie-Brat]

WEINGUT

Weingut Josef Fritz

Familie Reinberger

Johann Schwertfiihrer ,,35“
Weingut Ernst

Weingut Gerald Waltner
47er Schwertfiihrer

Weingut Mantler

Leo Aumann

Weingut Drexler-Leeb
Weingut Leth

Ecker - Eckhof

Weixelbaum

Weingut Lagler

Weingut Gilg

Weingut Stift Klosterneuburg
Bioweingut Groif3

Weingut Alphart

Holzmann

Weingut Hagenbiichl
Weingut Michael Bauer
Weinbau Christian Neumayer
Familie Reinisch

Weingut Florian Schneeweis
Hellmer

Hofstétter

Mehofer - Neudeggerhof
Hecher

WEIN

Roter Veltliner Ried Mordthal 10TW

Roter Veltliner Ried Fumberg Gosing Reserve
Rotgipfler Herzstiick

Roter Veltliner Ried Steinberg Reserve

Roter Veltliner Ried Mittelsteig Gdsing
Rotgipfler Baden Top Edition

Roter Veltliner Ried Kogel

Rotgipfler Ried Rodauner 10TW

Rotgipfler Perchtoldsdorf Thermenregion DAC
Roter Veltliner Ried Scheiben 10TW

Roter Veltliner Ried Steinberg

Roter Veltliner Wahre Werte

Neuburger Smaragd

Roter Veltliner Ried Tagnern
Zierfandler-Rotgipfler

Roter Veltliner Ried Steinberg Wagram DAC
Rotgipfler Ried Rodauner 10TW

Roter Veltliner

Roter Veltliner Ried Hochstrass

Roter Veltliner

Rotgipfler

Zierfandler Gumpoldskirchen

Neuburger Smaragd Spitzer Graben

Roter Veltliner Ried Schillingsberg Wagram DAC
Neuburger Smaragd

Roter Veltliner Wagram

Rotgipfler classic

Jahrgang Weingebiet Alk. Wertung

2023 Wagram 13,5

2023 Wagram 15,0

2023 Thermenregion 13,5

2024 Wagram 145 33k
2024 Wagram 13,5 E- 3% 3
2023 Thermenregion 135  #e3k 3k
2024 Wagram 13,5 E- 3% 3
2023 Thermenregion 14,0  ¥e3k 3k
2024 Thermenregion 14,0 E- 3% 3
2024 Wagram 130  33EIk
2024 Wagram 13,5 E- 3% 3
2023 Kamptal 13,0 E- ¥ - 3
2023 Wachau 14,0 £-% -3
2024 Weinviertel 13,5 £-3 -3
2024 Wagram 13,5 £-% -3
2024 Wagram 13,5 E- ¥ - 3
2023 Thermenregion 13,5 £-% -3
2024 Weinviertel 12,5 ¥
2024 Weinviertel 13,0 £-% -3
2023 Wagram 13,5 E- ¥ - 3
2024 Thermenregion 13,0 - 3
2024 Thermenregion 13,0 E- 3
2022 Wachau 13,5 - 3
2024 Wagram 13,5 E- 3
2024 Wachau 13,5 - 3
2024 Wagram 12,5 E- 3
2024 Thermenregion 15,0 - 3
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Barriquefass, sowie der bildhiibsche ,St. Lau-
rent 2022° vom Weingut Stift Klosterneu-
burg, gewachsen in der Ried Stiftsbreite in
Tattendorf, somit von den Stiftsweingérten in
der Thermenregion. Der Laurent ist eine
,Grofle Reserve”, das bedeutet, der Wein
reifte 30 Monate im kleinen Holzfass und gilt
als bester Rotwein des Stifts.

Die Weinjury empfand das Gros der Rot-
weine fir das Schmorgericht passend. ,Und
wenn die Rotweine schon ein paar Jahre
Reife haben, passt das perfekt”, betont Juror
Konrad Hackl, Geschiftsfiihrer des Wein-
bauverbands Niederosterreich. Vor allem
harmonieren dann die gereiften Gerbstoffe
und das Tannin mit dem vollmundigen
Geschmack des geschmorten Rinds und sei-
ner Sauce. Aber Sommelicre Ivanna Kuspita
und Weinbauberater Christian Eitler von der
Landwirtschaftskammer — Niederosterreich
brachen eine Lanze fir die ,fruchtigen und

Rotwein & Rind: [op of Niederost

WEIN

Niederosterreich

Zum Rotwein:
Geschmortes Schul-
terscherzl vom Bio-
Rind mit Parmesan-
polenta, Tropea-
Zwiebel & Kohl-

sprossen.

mittelkraftigen Rotweine®, die auch ihre
Berechtigung hatten.

Annemarie Foidl, die Prasidentin der Som-
melier Union, brachte fiirs Rind die weifse
Komponente ins Spiel, weil diese Weine
nicht so tanninschwer seien. Warum nicht
Griinen Veltliner oder cremigen Schaum-
wein dazu probieren? Hat etwas fir sich.
Denn Niederosterreich hat viel Auswahl an
Griinen Veltlinern und Winzersekten - und
am Ende geht es um personliche
Geschmacksvorlieben, wenn man Wein und
Essen zusammenfiihrt.

Wer sich auf das Abenteuer Essen und Wein
einlésst, beckommt viele spannende Genuss-
momente serviert. Man kann jeden Gang des
Weihnachtsmentis von Philipp Essl sogar
nachkochen (QR-Code auf S. 57) - oder sich
an einem Gang probieren. Die Weinempfeh-
lungen dazu finden Sie auch alle hier bei uns
abgebildet. Viel Vergniigen!

erreich Rot

zu geschmortem Schulterscherzl

WEINGUT WEIN

Artner Hoflein Rot Carnuntum DAC

Rethaller Cuveé Dana

Weingut Stift Klosterneuburg St. Laurent GroBe Reserve Ried Stiftsbreite
Weingut Eichberger Grande Cuvée

Winzerhaus Hans Scholler
Weinhof & Heuriger Géssinger
Lukas Markowitsch

PreiB

Johann Schwertfiihrer ,,35“
Hummel Weinviertel
Weingut Julius Klein
Doméane Baumgartner
Weingut Hirschbiichler
Weingut Herndler

Weingut Gilg

Weingut Schulz
SCHREIBEIS Edwin
Winzerhof Hackner
Spielauer

Neustifter

Gerhard Deim

Leo Aumann

Weingut Malat

Reithmaier Hannes & Verena
47er Schwertfiihrer
Oppelmayer KG

Nourani

Strobl Lorenz
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Merlot

Cabernet Sauvignon barrique Ried BockflieBer Hochfeld
Cuvée Lukas

Zweigelt Kammerling

Zweigelt Vasall

BIG FLIGHT Zweigelt Grande Reserve
Cuvée Johannisherg

Blauer Zweigelt by Katharina Baumgartner
Cabernet Sauvignon

Rotburger Reserve

Valentina's GroBe Reserve Cabernet Sauvignon
Merlot Selection

Zweigelt Reserve

Cabernet Sauvignon Ried Oberfeld
Zweigelt Graf Regas

Cabernet Sauvignon Terroir

Zweigelt Reserve Alte Reben

Sankt Laurent Ried Ronald 10TW

Pinot Noir Ried Satzen

Merlot Roter Kiesel

St. Laurent Top Edition Ried Rémerberg
Zweigelt Ried Schiittenberg 10TW

Red Zweigelt Reserve Barrique

ARES Merlot Barrique

Jahrgang Weingebiet Alk. Wertung

2021 Carnuntum 13,5

2023 Kremstal 13,0

2022 Wagram {1315

2021 Weinviertel 14,0 33
2022 Traisental 14,0 P 3k 3
2019 Weinviertel 13,0 k33
2022 Carnuntum 13,5 P 3k 3
2022 Traisental 9,0 I Ak 3%
2023 Thermenregion 13,5 I3k 3
2019 Weinviertel 14,0 33
2022 Weinviertel 13,5 k3%
2024 Weinviertel 13,5 £ X -3
2021 Weinviertel 13,5 k3%
2023 Kamptal 135 £ 8- 3
2021 Weinviertel 14,0 k3%
2020 Weinviertel 14,5 £ X -3
2020 Kamptal 13,5 £33
2021 Kremstal 13,5 - ¥ - 3
2023 Weinviertel 13,5 F 8
2023 Weinviertel 15,0 - ¥ - 3
2023 Kamptal 13,0 - 3
2022 Thermenregion 13,0 - 3
2022 Kremstal 13,0 - 3
2023 Kamptal 13,6 - 3
2022 Thermenregion 13,0 - 3
2017 Carnuntum 14,0 E- 3
2023 Wagram 13,5 - 3
2023 Weinviertel 14,0 E- 3

Fotos: Marketing Zirkus



WEIN
TRIFFT
ESSEN

Fachjury: Mehr als
100 Weine wurden

im Finale zu

einem viergangigen

Festtagsment im
Landgasthaus Essl
in der Wachau von

einer profunden

Jury degustiert.

Die
Weinspezialititen
Roter Veltliner
und Rotgipfler
mit etnem Hauch
Restsiifse und
leichter Scure zu
Emmerkorn und
Sellerie machen
das Pairing sehr
rund.

Silvia Hueber,
Hueber der Wirt in Brindl

WEIN

Niederosterreich

Die Fachjury (v. I.): Christian Eitler (Landwirtschaftskammer NO), Klaus Goldmann (Wein NO),
Konrad Hackl (Weinbauverband NO) - die Gastgeber des Landgasthauses Essl, Marie-Theres
und Philipp Essl - Silvia Hueber (Hueber der Wirt in Briindl), Annemarie Foidl (Sommelier
Union Austria), Michael Spreitzhofer (Sommelier Landgasthaus Essl), lvanna Kuspita (Somme-

liere), Hans Pleininger (,Die Presse”).

Fruchtige und
leichtere Rotweine
haben zum
geschmorten
Schulterscherzl am
besten gefallen.

Christian Eitler,
Weinbauberater
Landwirtschaftskammer NO

Drie fiilligen und von
Haus aus nicht
sauredominierten
Grinen Veltliner
haben zum Huhn
gut gepasst.

Konrad Hackl,
Geschiftsfiihrer Weinbauverband NO

Beim Sekt zum
Fisch zeigte sich, je
straighter desto
besser. Sekt hat
generell mehr
Restzucker, da muss
man aufpassen,
dass sich das nicht
mit dem Gericht
widerspricht. Siifse
vermeiden, straffe
Sekte waren
harmonischer zur

Lachsforelle.

Annemarie Foidl,
Prasidentin Sommelier Union Austria
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